
  

 

 

1° WORKSHOP TEMÁTICO 

Segurança e qualidade alimentar a partir de recursos naturais estuarinos, 

costeiros e oceânicos 

Rede BLUE-LINK / CAPES Global.edu 

 

Data: 27 de agosto de 2026, das 14h às 17h20 

Formato: Remoto  

Público-alvo: Coordenações e docentes dos PPGs vinculados e representantes 

indicados pelos PPGs e Instituições participantes 

Inscrições: até 26 de agosto às 12h, no link  

https://sinsc.furg.br/detalheseventos/3301  

 

1. INSTITUIÇÕES E PPGS PARTICIPANTES DO TEMA 

FURG: Oceanografia Biológica, Química Tecnológica e Ambiental, Sistemas e 

Processos Agroindustriais, Aquicultura, Engenharia e Ciência de Alimentos 

Instituto de Pesca: Aquicultura e Pesca 

UEFS: Ecologia e Evolução 

UFDPar: Ciências Biomédicas, Biotecnologia 

UNIFAP: Desenvolvimento da Amazônia Sustentável, Biodiversidade Tropical, 

Ciências Ambientais 

 

2. OBJETIVOS 

- Apresentar o tema “Segurança e qualidade alimentar a partir de recursos naturais 

estuarinos, costeiros e oceânicos” e os objetivos a serem alcançados por meio da 

internacionalização durante o seu desenvolvimento;  

- Promover a integração entre os PPGs participantes do tema; 

- Mapear as infraestruturas e as competências entre os PPGs que participam do tema 

para fomentar futuras cooperações acadêmicas com vistas a posteriores ações de 

internacionalização;  
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- Identificar instituições de Ensino e Pesquisa no exterior para futuras missões 

conjuntas e cooperações; 

- Definir o tema central para o primeiro Boletim Técnico do tema. 

 

3. PROGRAMAÇÃO  

14h00 – 14h10 | Abertura 

Boas-vindas e a apresentação do tema “Segurança e Qualidade Alimentar a partir de 

Recursos Naturais Estuarinos, Costeiros e Oceânicos” e seus objetivos. 

 

14h10 – 16h10 | Apresentação dos 12 PPGs (máx. 10 min por PPG) 

Apresentar as competências e linhas de pesquisa relacionadas à “Segurança e 

Qualidade Alimentar”. Cada PPG deverá apresentar brevemente (sugestão): (a) 

Linha(s) de pesquisa relacionada (s) à “Segurança e Qualidade Alimentar”; (b) 

Principais competências, linhas de atuação e infraestrutura disponível; (c) Interesses 

em cooperações em alguma linha/projeto dentro do tema; (d) ações de 

internacionalização já realizadas ou em andamento; (d) outras informações sobre o 

PPG que julgar importante compartilhar com os participantes do tema. 

 

16h10 – 16h30 | Compilação das informações dos PPGs e consolidação de 

infraestrutura e competências compartilháveis; 

Construção de um mapa/portifólio/documento com toda a infraestrutura 

compartilhável e as competências do tema. Laboratórios e equipamentos 

multiusuários; Laboratórios especializados; Plataformas analíticas; Biobancos; Bases 

de dados; Softwares; expertise técnica; Cursos ofertados. 

 

16h30 – 16h50 | Internacionalização: Identificar Instituições de Ensino e Pesquisa no 

exterior para futuras missões e cooperações 

Discussão sobre: Instituições estrangeiras de interesse; Pesquisadores estratégicos; 

Oportunidades de cotutelas e coorientação; Missões de curta duração em instituições 

estratégicas para o Tema; Projetos internacionais conjuntos; definir com os PPGs as 

áreas prioritárias de colaboração internacional. 

 

16h50 – 17h10 | Definição do Assunto do 1º Boletim Técnico do Tema 



  

 

 

Explicar o que é um boletim técnico, seu público, objetivos de um boletim e formatos 

de escrita. Através de uma discussão definir o assunto para o 1º Boletim Técnico do 

Tema. 

 

17h10 – 17h20 | Encaminhamentos Finais 

 

4. PRODUTOS ESPERADOS DO 1° WORKSHOP 

- Relatório com mapeamento de competências e infraestrutura compartilhável dos 

PPGs que participam do tema. 

- Encaminhamento para elaboração do primeiro boletim técnico. 

- Listagem com nomes de instituições de Ensino e Pesquisa no exterior para futuras 

missões conjuntas e cooperações. 


